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EMENTA:  Introdução. Microrganismos de importância em Microbiologia de Alimentos. Fatores que Interferem na 
multiplicação de microrganismos. Microrganismos indicadores. Meios de cultivo e Método de contagem de  
microrganismos. Bacteriologia da água, leite e derivados; carne, Enlatados; sucos, hortaliças, utensílios e toxi – 
infecção alimentar. 

 
CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

- Introdução ao estudo da Microbiologia de alimentos. - Microrganismos de importância em Microbiologia de Alimentos. 
- Fatores que interferem no  crescimento de microrganismos: - Fatores intrínsecos. - Fatores extrinsecos. - Meios de 
Cultivo e métodos de contagem de Microrganismos. - Microrganismo indicadores. - Bacteriologia da água. - 
Bacteriologia do leite e derivados. - Bacteriologia da carne. - Bacteriologia de enlatados. - Bacteriologia de sucos. - 
Bacteriologia de hortaliças. - Bacteriologia de utensílios. - Toxi – infecção alimentar. Aulas Práticas. 1 – Exame 
Bacteriológico da Água. - Pesquisa de coliformes ( tubos múltiplos ). - Contagem de coliformes ( membrana filtrante ). 
- Prova completa para coliformes. - Determinação NMP de coliformes fecais ( membrana Filtrante ). - Determinação 
NMP de streptococcus fecais ( membrana Filtrante ). 2 – Exame Bacteriológico do Leite e derivados. - Prova de 
redutase. - Contagem padrão de baqctérias mesofílicas. - Pesquisa de coliformes. - Pesquisa de coliformes fecais. - 
Contagem ( NMP ) coliformes totais. - Pesquisa de Salmonella. - Contagem Microscópica direta de bactérias. - 
Contagem lipolíticos. - Contagem de proteolíticos. - Contagem padrão de bactérias mesofílicas e psicrofílicas. 3 – 
Exame Bacteriológico de Carnes. - Contagem de bactérias Gram – negativas. - Contagem de Stophylococus aureus. - 
Contagem de bolores e leveduras. - Contagem de clostridios sulfito redutores. - Contagem de clostridium perfringes. 4 
– Exame Bacteriológico de enlatados: - Pesquisa de bolores e leveduras. - Pesquisa de clostrídios sulfito redutores. 5 – 
Provas bioquímicas de identificação bacteriana. INDOL, redução de nitratos, lisina descarboxilase, motilidade, 
Triptofano desaminase, produção de gás de glicose, fermentação de lactose, sacarose, glicose, urease, tiossulfato 
Redutases, oxidação e fermentação de glicose, catalase, coagulose, termonuclease, liquefação de gelatina, prova de 
lecitinase, Dnase. 6 – Exame Bacteriológico de sucos. - Contagem de coliformes fecais. - Contagem de bactérias 
produtoras de ácidos. - Contagem de bolores e leveduras. 7 – Exame Bacteriológico de Hortaliças. - Contagem de 
coliformes fecais. 8 – Exame Bacteriológico de Utensílios. - Contagem de bactérias mesofílicas em superfície. 9 – 
Seminários. 
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