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Ementa

Viséo geral dos processos fermentativos, o que inclui uma parte conceitual; a escolha do organismo; a obten¢&o do
inoculo; cinética do crescimento microbiano; o preparo do meio; a obtencéo e purificacdo do produto; e o tratamento de
efluentes. Isolamento e preservacdo de microrganismos industriais; Controle e regulacdo do metabolismo; Produtos de
interesse industrial; Producdo de enzimas em escala industrial; Imobilizacdo de Enzimas; Cinética enzimatica;
Mecanismos de controle da biossintese de enzimas; Aplicacdes industriais de enzimas.

CONTEUDO PROGRAMATICO
Apresentacdo do curso (mudancas ocorridas) - Conceitos em Biotecnologia - Politica Nacional de Biotecnologia;
Introducdo aos processos fermentativos: microrganismos utilizados; produtos obtidos; aspectos gerais; mudanca de
escala;
Meios de cultura: preparacdo; composi¢do; precursores e reguladores metabdlicos; tamponamento; aeracdo e
oxigenacao;
Cinética do crescimento microbiano: quantificacdo; culturas continuas e descontinuas; consumo de nutrientes e
formacao de produtos; rendimento;
Isolamento e preservacao de microrganismos industriais: métodos de isolamento; preservacado; controle de qualidade;
Controle e regulagdo do metabolismo: visao geral do metabolismo; inibicdo metabdlica; tipos de controle (pelo substrato;
alosterismo; por retro-inibicéo; enzimatico);
Conceitos em Enzimologia - Fisico-quimica de proteinas — Atividade enzimética — Fatores que afetam a atividade;
Isolamento e purificacdo de enzimas. A) Etapas iniciais: fontes de obtencao; preparacédo de extratos; separacao por
precipitacdo; fracionamento celular;
Isolamento e purificacdo de enzimas. B) Etapas finais: cromatografias; critérios de pureza; eletroforese;
Cinética Enzimatica — Determinacéo grafica de Km e Vmax;
Cinética da Inibicdo Enzimatica — Definicao de Tipos de inibidor por analise gréfica;
Mecanismos de controle da biossintese de enzimas;
Producéo de antibiéticos, vitaminas e aminoacidos;
Bioconversao microbiana e fermentacgéo alcodlica;
Producéo de acidos organicos e alcaloides;
Producédo de horménios e biomassa;

Seminéarios.
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